Pasta lunga / long pasta
Pasta corta / short pasta
' Pasta piccola / small pasta

Pasta a nidi / nest pasta
Pasta speciale / special pasta

\

Pasta all'uovo / egg pasta

Pasta biologica / organic pasta
Pasta integrale biologica / Organic whole wheat pasta

Pasta di mais e riso biologica/Organic corn and rise pasta

Linea Rossa / Sauces Range

Olio di oliva / Olive oil

hiche / technical sheets



. PASTA LORI & il marchio appartenete alla
A FOOD SERVICE SRL fondata da un’azienda
. familiare operante da oltre trenta anni nel
settore cerealicolo, mugnaio e pastaio.
Da oltre quindici anni, la famiglia Loizzo,
ha fatto del brand Lori un simbolo di alta
qualitd e garanzia ben conosciuto in tutto il
mondo, vanto della sua capacita di saper trattare con
rispetto e devozione i clienti con cui collabora, e di fare di una sempllce spiga un S|mbo|o del
made in ltaly leader in tutto il mondo.
Fattore determinante per tale successo, & la collocazione degli
impianti situati in Altamura, cittadina agricola della Murgia Pugliese,
nella provincia di Bari, importante centro per la coltivazione del
grano duro.
Ed & proprio grazie a questa collocazione nelle verdi colline della
Murgia Pugliese che il successo della qualita e della bonta di Pasta
Lori esiste.
Circa 70.000 ettari della superficie
sono adibiti alla coltivazione del
grano duro, la cui produzione
risulta superiore ai due milioni
di  tonnellate (circa 30% di
quella italiana). Ed & facilmente
comprensibile che la magia di
questa terra, insieme alle radici
della cultura contadina della Murgia, dia una tradizione nella
produzione della semola di grano duro con una lunga storia
che dura da oltre cinquecento anni.

Il ruolo chiave & anche giocato dal clima caldo, ma mai troppo
umido poiché sempre areato dalla brezza collinare. Grazie
a questa posizione geografica e alle scrupolose esigenze
dei clienti, I'azienda detiene oggi un vantaggi definibile
“competitivo” in quanto capace di creare la giusta miscela di
grani, poiché la semplicitd della composizione della pasta fa del grano duro I'ingrediente piv
importante per un prodotto di alta qualita.

Per quanto riguarda la produzione della BIO LORI, scegliomo
solo i grani migliori, che la nostra regione offre, derivati
esclusivamente da colture Biologiche controllate e certificate
dal marchio ICEA. E questa la materia prima che lavoriamo,
per portare sulle tavole nel mondo un prodotto superiore o




dedicato a quelli che scelgono una migliore qualita della vita.

Food Service si occupa di alcuni settori dell’Agroalimentare
poiché possiede:
Un molino per la produzione di Semole e Farine di
grano duro sia convenzionali che biologiche con una
produzione giornaliera di 350 tonnellate;
Un Molino per la produzione di Farina di grano tenero
sia convenzionale che biologica con una produzione
giornaliera di 150 tonnellate;
un Pastificio per la produzione di Pasta Alimentare e Pasta Biologica, con una capacitd
produttiva giornaliera di 300 tonnellate;
un’azienda che produce Sughi Pronti e Conserve in Olio con una produzione giornaliera
di 20.000 vasetti;
Inoltre Food Service srl & in collaborazione con aziende che producono pasta di mais al
100% senza glutine per celiaci, Olio Extra Vergine di oliva, Olio Biologico, Olio di semi
di girasole e di mais.
Tutti questi prodotti sono disponibili sia nei nostri marchi (PASTA LORI, BIO LORI E CHICCO
D’ORO) che in PRIVATE LABEL.

Una particolare attenzione & rivolta al controllo della qualita della produzione, infatti I’azienda
possiede un laboratorio interno di ricerca e controllo, costantemente collegato con la facoltd

di Agraria dell’Universita di Bari, rispettando S
la procedura HACCP. Gli impianti produttivi IF&4M

dell’azienda ed i suoi prodotti finiti, sono AaccrebiTep P
certificati dall'lCEA per il metodo biologico, oltre

al NOP, al JAS e AB. Inoltre I'azienda possiede fso{8001 @008 Q
le certificazioni ISO 9001-2008, 22005, 14001, = s:icvon cenriricans
HALAL e KOSHER.

HALAL J M=
CERTIFICATO 1434/13 WNNLHANTORG

FOOD SERVICE vanta un fatturato in continua
crescita e per fornire un servizio eccellente
nella consegna dei propri prodotti, per
facilitare le richieste di informazione e per
ragioni logistiche, possiede uffici commerciali
posizionati strategicamente in tutto il mondo;
uno in ltalia che segue tutti gli affari Europei,
e altri a New York, San Paolo, Sidney, Dubai,
Tokyo, Beijing e Podgorica.
Per la FOOD SERVICE, diffondere nel mondo prodotti alimentari riconosciuti dai consumatori
come eccellenti per gusto e qualita che contribuiscono ad una alimentazione corretta &
I’obiettivo raggiunto in questi anni ed & anche per questo che I'azienda concentra la maggior
parte delle sue energie attraverso una ricerca costante di elevati standard qualitativi.
3
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PASTA LORI is the brand belonging to
FOOD SERVICE SRL, which was founded
by a family Company who is successfully

J maintaining thirty-year lasting tradition in
the milling industry, cereals sector and pasta

production. For over fifteen years, Loizzo
family has made of brand Lori a symbol of high quality
and guarantee well known all over the world, proud of his

ability to ’rreo’r with respect and devotion the customers with who coopero’res and to make a

simple “ear” a Made in ltaly symbol leader all over the world.

The decisive factor for such success is the position of these plants which
are placed in Altamura, agricultural little town of the Apulian Murgia
in Bari province, important center for the durum wheat growing.
It is really thanks to its location, in the green hilly Apulian Murgia
that the success of the quality and deliciousness of Pasta Lori exists.
Around 70.000 hectares of surface are addressed to the cultivation
of the durum wheat which
production results superior to
the two millions of tons (around
the 30% of the ltalian one)
And it is easily understood that the
magic of this land together with the
roots in the country of the Murgia
give a tradition of a durum wheat
semolina Pasta with a long history for over five hundred years.

The key role is also played by the warm climate which is never
too much damp because always aerated by the hilly breeze.
Thanks to this geographical position, but above all thanks
to the scrupulous demands of the clients that the firm holds
an advantage definable “competitive” as able to create the
correct mixture of grains as it is really the simplicity of the
composition of the pasta that makes the durum wheat the
most important ingredient of a quality product.

For the production of BIOLORI, we select the best wheat our land
i, Offers. They come exclusively from organic crops checked and
certified by ICEA. It's this raw material that we process, in
order to bring a superior product on the tables of the world
dedicated to those who prefer a better way of life.




Food Service s.r.l. manages many departments of the
Alimentary sector as it owns:
A mill plant for conventional and organic Semolina and
Flour in durum wheat, with a daily production of 350
tons;
A mill plant for conventional and organic Flour in soft
wheat, with a daily production of 150 tons;
a Pasta Factory for the production of Alimentary pasta
and Organic Pasta with a daily productive capacity of 300 tons;
a Factory producing Ready Pasta Sauces and Olive Oil Preserves with a daily production
of 20.000 jars;
furthermore Food Service s.r.l. is in partnership with Companies which produce Corn and
Rice Pasta , 100% gluten free and Extra Virgin Olive oil, Organic Olive Oil, Sunflower and
Corn Oil.
All these products are available both in our labels — LORI, BIO LORI, CHICCO D’ORO - and
PRIVATE LABEL.

A particulary attention is addressed to the production quality control, the Company owns an
internal control and research laboratory, constantly connected with Agriculture faculty of Bari
University, in the respect of the procedure HACCP.

Company productive plants and its finished T-C-E_&
products are certified by ICEA as organic European ,{f&%ﬂngo
certification furthermore by JAS and AB. T
Moreover the company has been certified 1SO 8L 22 Q % ® '@ﬁ)
9001-2008, 22005, 14001, HALAL and KOSHER. i o

||||||||||||||||||

FOOD SERVICE boasts a continuously growing
turnover and to supply an excellent service in
the delivery of our products, to make easier the
info requests and for logistic reasons, it owns
commercial offices strategically positioned all over
the world; the italian one follows all Europe affairs
and others in New York, San Paolo, Sidney, Tokyo,
Beijing and Podgorica.

For FOOD SERVICE, to spread worldwide food known by customers as excellent, in terms of
taste and quality point of view, and which contributes to a correct nutrition, It is the reached
goal in these years and it is also for this that the company concentrates its energies through in
continues research in high quality standard.

5






1 - Cappellini - g1,05

2 - Spaghettini - 21,40

3 - Spaghetti - g1,70

4 - \ermicelli - 21,80

pasta Iunga | long pasta

5 - Bucatini - 22,90
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long pasta
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6 - Regine - 24,90

10 - Linguine - —1,10

11 - Linguine di passero - +—1,30

12 - Fettucce
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170 - Mafaldine



13 - Zitoni tagliati 14 - Ziti tagliati
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17 - Mezze penne

S
(7))
)
Q

T
o

-
(7))

~~
©
ju

@)

@)

©

i)
7p)
qv)

O

19 - Penne zite rigate 20 - Penne zite
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21 - Penne zitoni 22 - Pennoni rigati
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short pasta

28 - Stortarelli 25 - Tortiglioni

24 - Rigatoni
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29 - Fusilli 34 - Gomiti grandi

39 - Gnocchi




©
4 n
i S &
£ S0
y 8
e . Ry g-'—}
4"\
p
\ ¢

37 - Lumachette 38 - Lumachine piccole

41 - Coccette medie rigate
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44 - Coccettine 45 - Coccettine rigate




short pasta
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47 - Ditali ziti 48 - Ditali ziti rigati
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49 - Ditalini lisci 50 - Ditalini rigati
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74 - Filini 56 - Minutella
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62 - Peperina 64 - Anelli ricci

65 - Alfabeto 66 - Stelline
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pasta a nidi
nest pasta

177 - Fettuccine nidi
- Tagliatelle nidi

ejsed jseu [ |pIU B BlSed




ejsed jseu

Ipiu e ejsed

181 - Cappellini nidi

pasta a Nidi / nest pasta

378 - Tagliatelle paglia e fieno
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40 - Gnocchi sardi

/\
173 - Farfalloni
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174 - Nocchette 329 - Fusilli tricolore
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special pasta

Q<
)
o
]
o
(7]
©
EL
(2]
©
o

169 - Lasagnette ricce
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168 - Lasagne lisce

172 - Cannelloni




pasta all’'uovo
egqg pasta

177 - Fettuccine
180 - Tagliatelle
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517 - Mezze penne rigate 519 - Penne rigate

-

e 4
525 - Tortiglioni 529 - Fusilli
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527 - Cannerozzetti B41 - Cocciolette
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503 - Spaghetti 550 - Ditalini rigati




535 - Gomiti 540 - Gnocchi sardi
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566 - Stellina 559 - Seme cicoria




pasta biologica
organic pasta
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pasta integrale
biologica
organic whole
wheat pasta

/A INTEGRALE BIOLOGICA

500g€ 11
~_PesoNetto- Net weight - Peso Neto
 Poids net - Neto Tezina - Bec HeTTo (S00FP)

500g€ 111
Pl e ke (OOTP)
PRODUCT OF ITALY
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Pasta integrale biologica




pasta integrale
biologica
organic whole

wheat pasta
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1419 Penne

1429 Fusilli
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Gluten Free

DAYAGRICOLTURATBIOTOGICA

pasta di mais e riso
biologico
organic corn and
rice pasta

Pates Biologiques au Maiis et Riz
Organic Corn Rice Pasta - Pasta de maiz y arroz biolégica
" bez glutena bez dodatka soli
Pasta od kukuruza i pirinéa organski proizvedena

_ Pates Biologiques au Mais et Riz
%nic Corn Rice Pasta - Pasta de maiz y arroz biold?

Ritaod kbez glutena bez dodatka soli _ e
340 g € -0,75lb ukuruza i pirinca organski proizvet
De-8” 340ge -0,75lb
TEMPS e CUSSON © VRLJEME KOVARUA - HEMPO DF COCON 6-8"

ey COTTURA » COOKING TIME o
O CUISSON » VRLIEME KOVANOA » TIEPO DE CO™

—————

—

Gluten Free

E|RISO)]

. PASTABIMATS]
' DA'AGRICOLTURABIOLOGICA

Pates Biologiques au Mais et Riz
Organic Corn Rice Pasta - Pasta de maiz y arroz biolégica
o bez glutena bez dodatka soli
Pasta od kukuruza i pirinéa organski proizvedena

340g e -0,75lb
g

COTTURA * COOKING TIME
TEMPS DE CUISSON = VRIJEME KUVANJA » TIEMPO DE cOcCION
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pasta di mais e riso
biologico
organic corn and
rice pasta

¢
Penne rigate
-
-
AW
Fusilli

Spaghetti
|
Ditali rigati
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farina

flour

FARINA

di grano tenero

tipo“00”
i

822 | Farina di tipo "00"

722 1 Semola di Grano Duro
Durum Wheat Semolina

922 [ Semola Rimacinata
Remilled Durum Wheat Semolina
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sughi pronti / pasta sauces




Sugo Basilico

Basd Pasta Sauce

Sugo Arrabbiata

Angr'y Pasm Sauce

-

Searﬁng Pasta Sauce

Sugo Olive
Olive Pasta Sauce

Sugo Bolognese
Bolognese Pasta Sauce

Sugo Peperoni
Pepper Pasta Sauce

Sugo Puttanesca
Puttanesca Pasta Sauce

Sugo Amatriciana
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Amatriciana Pasta Sauce

Sugo Melanzana
Egg-plant Pasta Sauce

Sugo Mediterraneo

Medl‘rer'r'anean Pasta Sauce
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Extra Virgin
‘ QOlive Qil

§ 100% ITALIANO
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100% ITALIANO
0751t e

olio extra vergine di oliva
100% italiano

extra Virgin olive oil
100% ltalian:

CAPACITA®
CAPACITY:

0,75 Lt

codice EAN:
EAN code:

8020340012015

Peso per confezione:
weight per Packaging:
14,4 Kg

bottiglie per cartone:
bottles per pallet:

12

cartoni per pallet:
cartons per layers:

56

cartoni per strato:
cartons per pallet:

14

strati per pallet:
Layers per Pallet:

4

volume per confezione in m?®
volume of one carton in m*

0,0153

olio extra vergine di oliva
100% italiano

extra Virgin olive oil
100% ltalian:

CAPACITA®
CAPACITY:

0,50 Lt

codice EAN:
EAN code:

8020340017010

Peso per confezione:
weight per Packaging:
9,6 Kg

bottiglie per cartone:
bottles per pallet:

12

cartoni per pallet:
cartons per layers:

95

cartoni per strato:
cartons per pallet:

19

strati per pallet:
Layers per Pallet:

5

volume per confezione in m®
volume of one carton in m?

0,0144

olio extra vergine di oliva
100% italiano BIO

organic extra Virgin olive oil
100% ltalian:

CAPACITA®
CAPACITY:

0,50 Lt

codice EAN:
EAN code:

Peso per confezione:
weight per Packaging:
9,6 Kg

bottiglie per cartone:
bottles per pallet:

12

cartoni per pallet:
cartons per layers:

95

cartoni per strato:
cartons per pallet:

19

strati per pallet:
Layers per Pallet:

5

volume per confezione in m®
volume of one carton in m?*

0,0144
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schede tecniche / tecnical sheets

Pasta lunga / long pasta

Pasta corta / short pasta

prodotto

product

codice articolo

article code

codice EAN

EAN code

peso per
confezione

weight per
packaging

numero
confezioni
per
cartone
packaging

number per
carton

cartoni per pallet
cartons per pallet

cartoni per strato
cartons per layer

cappellini 8020340000012 gr. 500

spaghettini

spaghetti

vermicelli

bucatini

regine
linguine
linguine di passero

fettucce

mafaldine

ziti tagliati

mezze penne

penne mezzani

penne ziti rigati
penne ziti

penne zitoni

pennoni rigati

rigatoni

tortiglioni

canneroni

stortarelli

fusilli

mista

gomiti grandi
gomiti

lumachette

lumachine piccole

gnocchi

coccette medie rigate

2

8020340000029

8020340000036

8020340000043

8020340000050

8020340000067

8020340000104

8020340000111

8020340000128

8020340001705

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

8020340000142
8020340000173
8020340000180

8020340000197

8020340000203

8020340000210

8020340000227

8020340000241

8020340000258

8020340000265

8020340000289

8020340000296

8020340000326

8020340000340

8020340000357

8020340000371

8020340000388

8020340000395

802034000418

24 48

13
14

gr. 500

.
24 90 18 5
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8
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7

7
7

strati per pallet
layers per pallet

volume di
un cartone
in m?
volume of one
carton in m?

0124

0,0124

0124

0,0124

0,0260

0,0340

0,0340




Pasta corta / short pasta
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Pasta a nidi / nest pasta

Pasta speciale / special pasta

prodotto

product

coccettine
coccettine rigate
ditali ziti

ditali ziti rigati
ditalini lisci

ditalini rigati

codice articolo

article code

codice EAN

EAN code

peso per
confezione

weight per
packaging

8020340000449

8020340000456

8020340000470

8020340000487

8020340000494

8020340000500

57

rosmarino

seme cicoria

peperina

anelli ricci

alfabeto

stelline

filini

fettuccine nidi

tagliatelle nidi

cappellini nidi

tagliatelle paglia
e fieno

casereccia

lumaconi rigati

gnocchi sardi

ruota

lasagne lisce

lasagnette ricce

cannelloni

farfalloni

nocchette

orecchiette

fusilli tricolore 8020340003297 || gr. 500

62

65

176

8020340000579
8020340000623
8020340000647
8020340000654
8020340000661

8020340000746

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

gr. 500

8020340001774

8020340001781

8020340001811

gr. 500

8020340000319

8020340000333

8020340000401

8020340000838

8020340001682

8020340001699

8011780048634

8020340001736

020340001743

8020340001767

gr. 500

numero
confezioni
per
cartone
packaging

number per
carton

24

cartoni per pallet
cartons per pallet

48

cartoni per strato
cartons per layer

strati per pallet
layers per pallet

volume di
un cartone
in m3
volume of one
carton in m®

0,0159

0,0159

0,0200

0,0159

0,0200

0,0382

0,0382
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schede tecniche / tecnical sheets

prodotto codice EAN peso per numero volume di
confezione | confezioni un cartone
per in m3
cartone

product EAN code

weight per

packaging volume of one

packaging carton in m?

number per
carton

fettuccine 177 || 8011780005873 gr. 500
tagliatelle 180 | 8011780005880 gr. 500

spaghetti 8020340005031 gr. 500 18
24 48

mezze penne rigate 517 | 8020340005178 gr. 500

penne rigate - 8020340005192 gr. 500 -

8020340005253 gr. 500

codice articolo
article code

cartoni per pallet
cartons per pallet
cartoni per strato
cartons per layer
strati per pallet

layers per pallet

Pasta all'uovo
egq pasta

tortiglioni

cannerozzetti - 8020340005277 gr. 500

2
2
8020340005291 gr. 500 2
2
2
2

5
5
5 £n
5
gomiti ﬂ 8020340005352 -
5
5
5
5
5

19 4
25 4

27 4

29 4

35 4

38 | 8020340005383 gr. 500 4 4
41 4

50 4

59 4

66 4

40

3
3

fusilli

8
5
5
8

lumachine

cocciolette - 8020340005413

ditalini rigati 8020340005505 4

. 8
seme cicoria - 8020340005598
56

8020340005666 ; 2

gnocchi sardi 8020340005406 ) 0,0260

farfalle 5173 | 8020340051731 24 0,0410

35 7 5

mezze penne rigate | 417 | 8020340004171 kg. 5 0,0310

penne rigate - 8020340004195 || kg. 5 -

tortiglioni 8020340004256 . 0,0410

cannerozzetti 8020340004270 .

fusilli 8020340004294 . 0,0479

425
427
429
gomiti 8020340004355 .
441
450
466

0,0260

0,0200

Pasta biologica / organic pasta

stellina

speciale
special

cocciolette 8020340004416 . 0,0260

ditalini rigati 8020340004508 . 0,0260
. 0

stellina 8020340004669 ,0200

gnocchi sardi 8020340004409 . 0,0260

farfalle 4173 | 8020340041732 0,0410

3 2 36 |6 |6

Pasta biologica / organic pasta

speciale
special




volume di

sugo mediterraneo
mediterranean sauce

43

0,0074

prodotto codice EAN peso per numero
confezione | confezioni | @ 2 | . |uncartone
product i) EAN code T | .| @ - 3
Q . per ol S (T [IPM
K] weight per rtone 8 LT | a%
RS gaetaghg ca 85 | 8% % < | volume of one
8 § packaging 'g 2 'g 2 §§ carton in m®
"g ) number per t2[te|Ts
9T carton Ss S| Be
2 o, spaghetti 1403 || 8020340014033 gr. 500 24 90 18 5 0,0124
038 | | E— | — L |
cs@
o o o
c C
588 I N —
§ Ch fusilli 1429 || 8020340014293 gr. 500 24 35 7 5 0,0305
spaghetti mais riso || 2003 || 8020340020034 gr. 340 15 108 || 27 4 0,0089
penne rigate
fusilli mais riso 2029 || 8020340020294 gr. 340 12 50 10 5 0,0179
5 semola di grano duro || 722 || 8020340017225 gr. 1000 10 100 || 9 11+1]| 0,0100
S b | | R | L1 LI
P farina tipo “00” 822 | 8020340018222 gr. 1000 u 0,0105
k=
s semola rimacinata 922 || 8020340019229 gr. 1000 10 100 || 9 11+1|| 0,0105
sugo basilico
| basgilic sauce 31| 8020340020317 gr. 350 12 140 || 14 10 0,0074
sugo arrabbiata
sugo marinara
Y | segrﬁng sauce 33 8020340020331 gr. 350 12 140 || 14 10 0,0074
2 ; e e
sugo olive
o I ————————————..,.,
B sugo bolognese
§ | bol%gnese gauce 35 || 8020340020355 gr. 350 12 140 || 14 10 0,0074
= sugo peperoni
= E——————————————__————<—— —
= |su 0 puttanesca
§ putgtanesca sauce 37 || 8020340020379 gr. 350 12 140 || 14 10 0,0074
(/) . . . O |
sugo amatriciana
sugo melanzane
| egg-plant sauce 40 || 8020340020409 gr. 350 12 140 || 14 10 0,0074

39

8020340020430 gr. 350

0
O
-y
@
Q
@
—
@
O
=
O
-y
@
~~
o
]
=
2
D
(%2)
>
®
D
7y




prodotto codice EAN peso per g volume di
confezione | LIFE t ° 2 - un cartone
product k) EAN code o T | 5. |© . 3
o) ; s a2 R R inm
2 Welghtper 73 | o g%
58 packaging 'g b 8 & 8 & o = volume of one
o 3 = Eal|lca |28 |catoninm
O e 8o |25 |e§ |5¢
< 8% ST | 8% | 8% |5s
o
LIE Vermicelli LORI | 804 | 8020340008049 kg. 3 3years| 5 70 14 5 0,0145
2 i Jion] e sz o3 sl 5 0] | 5 | oo
O Minutella LORI | 856 || 8020340008568 kg. 3 3years| 5 40 8 5 0,0205
Spaghetti LORI | 803 | 8020340008032 kg. 3 3years| 5 70 14 5 0,0145
[ o e P e N Y R
Tortiglioni LORI | 825 | 8020340008254 kg. 3 3years| 5 30 6 5 0,0489

e e N e KA K A

Gomiti Grandi || LORI || 834 | 8020340008346 kg. 3 3years| 5 30 6 5 0,0552

S e N e A A R

Filini LORI | 874 | 8020340008742 kg.3 |[3years| 5 40 8 5 0,0205
e ion| v watsuonize| e o o] 5 | o0 | 4] 5 | oo |

Penne Zite Ea 8020340008209 kg. 3 3 years T?TT 0,0408
et iom 57| st | v o o] 5 | 3| o ] 5 | oows

Peperina EE 8020340008629 kg. 3 3 years TTTT 0,0194

Farfalloni LORI (8173 8020340081738 kg. 3 n 0,0489

Fusilli Tricolore | LORI |8329| 8020340083299 kg. 3 3years| 5 30 6 5 0,0552
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. buon appetito.

... enjoy your meal.




